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AZ AQUA DE MAR

a Cabo de Gata (Almería-
Spanyolország) nemzeti  park
területéről  38 m mélyről  k inyert ,
kr istályt iszta ,  garantáltan
szennyeződésmentes,  szűrt ,
t iszt í tott ,  emberi  fogyasztásra
alkalmas tengervíz.
Minimum 12-16%-kal  magasabb
kálcium és magnézium
tartalommal bír  a piacon
található versenytársaihoz
képest.  
LÁTOGASSON EL A
WWW.TENGERVIZ.COM
WEBOLDALRA
ÉS ISMERJE MEG A
TENGERVÍZ TOVÁBBI
FELHASZNÁLÁSI
LEHETŐSÉGEIT.

MIRE JÓ A TENGERVÍZ?

A tengervíz összetételéből
adódóan komplex tápanyagforrás,
mivel  a per iódusos rendszer 92
elemét tartalmazza biológial iag
aktív ,  szerves ásványianyag
formában.  Kezdje napját  egy
pohár izotóniás tengervízzel  és
hagyja hogy szervezete azt
használ ja fel  belőle amire
valójában szüksége van!  A többi
gond nélkül  távozik majd a
szervezetéből .  Éhgyomorra
fogysztva javít ja  a
tel jesítőképességét és gyorsít ja  a
salakanyagok kiürülését.  Lugosító
hatású.
Keverjen össze 1 rész tengervizet
3 rész jó minőségü ivóvízzel  és
adhat hozzá pár csepp
citromlevet.  Kezdje minden napját
ezzel  az igazi  ásványianyag-
bombával .
Egészségére!

EGÉSZSÉGÜNK
MEGŐRZÉSÉRE

SPORTOLÁSHOZ
A sportoláskor elveszített
elektrol i tok v isszapótlására a
legjobb választás.  Cukor ,  
színezék és tartósítoszer mentes
izotóniás i tal  készíthető belőle.
Adjon 1 rész tengervizet  3 rész
gyümölcslé és ivóvíz keverékéhez
és f igyel je  ahogy
sporttel jesítménye napról  napra
javul .  

FŐZÉSHEZ
A tengervíz természetes
ízfokozó ezért  is  használ ják a
tengerpart i  népek főzésre a
tengervizet .  A tengervíz
bizonyítottan a legjobb
minőségű "konyhasó".  A főzővíz
legkevesebb 1/3-át
helyettesítse tengervízzel ,  ezzel
már a szükséges sómennyiséget
is hozzáadta ételeihez.  +1 t ipp:
a tengervíz meghosszabít ja az
ételek eltarthatóságát is.  
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